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Menu Nochebuena

Precio: 60 €/persona Pica piCCI

IVA incluido. Chips de verdures.
Pan de coca con tomate y jamén ibérico.
Croqueta de ceps.

BODEGA Mini Caneldn de rostit.

Tataki de salmén zuque con mayonesa de tomate

Agua mineral. ..
y cebolla crujiente.

Vino blanco Saltimbanqui,

b.0. RUEDA. Verdeio, Flor de alcachofa con virutas de jamén y parmesano.

Vino finto Ondarre 7 Parcelas, Langostino Panko con mayonesa de tamari y jengibre.

Crianza, D.O. RIOJA. Tempranillo

y Mazuelo. PI’I n C| pGl (a elegir con antelacién)

Cava Vallformosa Mistinguet Solomillo de ternera con salsa perigoux de trufa negra.
Nature, D.O. CAVA. Macabeo,

Xarello y Parellada, Dorada con salsa ligera de avellanas y setas con

verduras salteadas.

POSfre (a elegir con antelacién)
Cheescake de maracuya.
Texturas de chocolate.

Neulas y turrones.

# Café / Infusiones

'I:r:,__‘:l.

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




NAVIDAD 2024/25 Dia 24 de diciembre
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Menit Nochebuena infantil

Precio: 38 €/persona Pica picq

IVA incluido. Croqueta de jamén.
Entrante

BODEGA Canelén de rostit gratinado.

Agua mineral.

Refresco o zumo. PrinCipal

Escalopines de ternera con patatas fritas.

Postre

Cookies and cream.

Neulas y turrones.

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com
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Men¢ Navidad

Precio: 69 €/persona Pica picq
IVA incluido. Copa de cava de bienvenida.
Chips de verdures.

Croquetas caseras de ceps.
BODEGA o
Principal

Agua mineral.
Escudella con galets y pelota de carne de olla.

Vino blanco Saltimbanqui,

D.0. RUEDA. Verdejo. Ensalada de langostinos con frutos rojos y pipas de
calabaza.

Vino tinto Ondarre 7 Parcelas, . . . .

Crianza, D.0. RIOA. Tempranillo Pollo de Navidad con orejones, ciruelas y pifiones.

y Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet POS'rre

Nature, D.O. CAVA. Macabeo, Tronco de Navidad.

Xarello y Parellada.

Neulas y turrones.

Café / Infusiones




NAVIDAD 2024/25 Dia 25 de diciembre

MenU Navidad infantil

Precio: 42 € /persona Pica picq
IVA incluido. Croqueta de jamén.
Entrante
BODEGA Escudella con galets y pelota de carne de olla.

Agua mineral.

Refrescos o zumo. PI’InCIpG|

Caneldn de rostit gratinado.

Postre
Tronco de Navidad.

Neulas y turrones.




NADAL 2024/25 Dia 26 de diciembre

MenU San Esteban

Precio: 65 €/persona Pica picq
IVA incluido. Chips vegetales.
Croqueta de ceps.
Pan de coca con tomate y jamén ibérico.

BODEGA Blini de atin con guacamole, tomate semiseco y caviar

de tonkatsu.

Agua mineral. . - . .
9 Chupito de ajotierno de melén con jamén.

Vino blanco Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

Entrante
Vino tinto Ondarre 7 Parcelas, X . .
Crianza, D.O. RIOJA. Tempranillo Canelén de rostit grohnodo.
y Mazuelo.
Cava Vallformosa Mistinguet P rnci p a |

Nature, D.O. CAVA. Macabeo,

Solomillo de ternera con salsa Périgueux de trufa negra.
Xarello y Parellada.

Postre

Tarta Sacher.

gl%\\x Neulas y turrones.

Café / Infusiones

I ——




NAVIDAD 2024/25 Dia 26 de diciembre |

Menu San Esteban infantil

Precio: 38 €/persona Pica picq

IVA incluido. Croqueta de jamén.
Entrante

BODEGA Canelén de rostit gratinado.

Agua mineral.

Refrescos o zumo. PI’InCIpCI|

Escalopines de ternera con patatas fritas.

Postre

Cookies and cream.

Neulas y turrones.







NAVIDAD 2024/25 Dia 31 de diciembre

MenG Nochevieja

Precio: 140 €/persona Para com pa rtir
IVA incluido. Croqueta de setas y trufa fresca.

Capuccino de alcachofa y parmesano.

Vieira asada con apionabo, papada ibérica y macadamia.
BODEGA Atin rojo con salsa ponzu y tobikko.

A . Brioix de steak tartar con yema curada.
gua mineral.

Vino blanco Saltimbanqui,

D.O. RUEDA. Verdejo. Primer plCﬂ'O

Vino tinfo Ondarre 7 Parcelas, Carpaccio de bacalao con alioli de ajo negro, pifiones,

Crianza, D.O. RIOJA. Tempranillo tomate y micro brotes.
y Mazuelo.
Cava Vallformosa Mistinguet PI’I NCI pdl

Nature, D.O. CAVA. Macabeo,

Solomillo de ternera con trufa negra y salsa Périgueux.
Xarello y Parellada. gray 9

Pre-postre

Lingote de limén.

Postre

Texturas chocolate.
Uvas de la suerte.
Neulas y turrones.

Café / Infusiones

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




NAVIDAD 2024/25 Dia 31 de diciembre
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Menu Nochevieja juvenil /infantil

L3 f"
EJ f’ﬁ

Precio juvenil: 59 €/joven Pica picq
Precio infantil: 39 €/nifio Croqueta de jamén.
IVA incluido.

Entrante (mend infantil y juvenil)
BODEGA Caneldn de rostit gratinado.

Agua mineral.

Refrescos o zumo. PI'iﬂCipGl (menlj iuvenil)

Escalopines de ternera con patatas fritas.

Postre

Cookies and cream.

Neulas y turrones.




NAVIDAD 2024/25 Dia 31 de diciembre

i
i

Nochevieja

Cena de gala. Precios y condiciones.

Cena de gala Detalles de contratacién

Meno adulto: 140 € Tel. 935441922
Mend juvenil: 59 € (De 12 a 17 afios) Email:  esther.diaz@qgat.net
Mend infantil: 39 € (De 2 a 11 afios)

Reserva confirmada con el abono del pago total.

Meni de Gala + Uvas de la suerte + Cofillén + 1 Transferencia bancaria

consumicién con alcohol para .c,dultos. Co.rlsumla.on sin Nom. de compte: ES75 2100 8633 8202 0004 5972
alcohol, refresco o zumo para jévenes y nifios + Fin de

fiesta a las 03 h de la madrugada. Concepto: Fin de afio + Nombre reserva + nimero reserva

(que le facilitaremos).

Imprescindible enviar comprobante a:
esther.diaz@qgat.net

QGAT montard las mesas y la distribucién de las mismas
puntualmente segin los grupos que se vayan apuntando.

Se ruega a todos los grupos que lleguen al QGAT a las
20:30 h para el registro de grupos, ya que el servicio
% comenzard puntualmente a las 21 h para todas las mesas.
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DAD 2024/25

Dia 31 de diciembre

Nochevieja

Cena de gala y noche de hotel. Precios y condiciones.

Cena de gala
y noche de hotel

Pack adulto: 215 €/persona (incluye cena de gala
+ dormir en habitacién doble + desayuno).
Suplemento en habitacién doble uso individual + 35 €

Suplemento pack juvenil: 12 a 17 afios: 94 € /joven
compartiendo habitacién con adulto (incluye cena de
gala + dormir en habitacién doble + desayuno)

Suplemento pack infantil: 2 a 11 afios: 69 €/nifio
compartiendo habitacién con adulto (incluye cena de
gala + dormir en habitacién doble + desayuno)

Mend de gala + Uvas de la suerte.

Cotillén + 1 consumicién con alcohol para adultos. Sin
alcohol, refresco o zumo, para j6venes y nifios. + Fin de
fiesta a las 03 h de la madrugada.

Cuna gratuita segin disponibilidad.

Detalles de contratacidn

Tel. 935441922
Email:  esther.diaz@qgat.net

Reserva confirmada con el abono del pago total.

Transferencia bancaria
Ném. de compte: ES75 2100 8633 8202 0004 5972

Concepto: Fin de afio + Nombre reserva + nimero reserva
(que le facilitaremos).

Imprescindible enviar comprobante a:
esther.diaz@qgat.net

QGAT montard las mesas y la distribucién de las mismas
puntualmente segin los grupos que se vayan apuntando.

Se ruega a todos los grupos que lleguen al QGAT a las
20:30 h para el registro de grupos, ya que el servicio
comenzard puntualmente a las 21 h para todas las mesas.







NAVIDAD 2024/25

Dia 1 de enero

i

W

Menu

Precio: 58 €/persona
IVA incluido.

BODEGA

Agua mineral.

Vino blanco Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

Vino tinto Ondarre 7 Parcelas,
Crianza, D.O. RIOJA. Tempranillo
y Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet
Nature, D.O. CAVA. Macabeo,
Xarello y Parellada.

B oW

Ano Nuevo

Pica pica

Pan de coca con tomate y jamén ibérico.
Croqueta de ceps.

Mini canelén de pollo de rustido.

Tataki de salmén zuque con mayonesa de tomate
y cebolla crujiente.

Flor de alcachofa con virutas de jamén y parmesano.
Langostino Panko con mayonesa de tamari y jengibre.

PrinCipcl (a elegir con antelacién)

Costilla de ternera a baja temperatura
con parmentier trufada.

Dorada con salsa ligera de avellanas y setas de temporada.

POS’rre (a elegir con antelacién)
Cheescake de maracuya.
Texturas de chocolate.

Neulas y turrones.

Café / Infusiones

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com
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MeniU Ao Nuevo infantil

Precio: 35 €/persona Pica piC(]

IVA incluido. Croqueta de jamén.
Entrante

BODEGA Canelén de rustido gratinado.

Agua mineral.

Refrescos o zumo. PI’IHCIpCI'

Escalopines de ternera con patatas fritas.

Postre

Cookies and cream.

Neulas y turrones.

L1







NAVIDAD 2024/25

Dia 6 de enero
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Precio: 58 €/persona
IVA incluido.

BODEGA

Agua mineral.

Vino blanco Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

Vino tinto Ondarre 7 Parcelas,
Crianza, D.O. RIOJA. Tempranillo
y Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet
Nature, D.O. CAVA. Macabeo,
Xarello y Parellada.

= ""_*I.ql R

Men0 Reyes

Pica pica

Pan de coca con tomate y jamén ibérico.
Croqueta de ceps.

Mini canelén de pollo de rustido.

Tataki de salmén zuque con mayonesa de tomate
y cebolla crujiente.

Flor de alcachofa con virutas de jamén y parmesano.
Langostino Panko con mayonesa de tamari y jengibre.

Pr| n C| pql (a elegir con antelacién)

Costilla de ternera a baja temperatura
con parmentier trufada.

Dorada con salsa ligera de avellanas
y setas de temporada.

POSfre (a elegir con antelacién)
Cheescake de maracuyad.
Texturas de chocolate.

Neulas y turrones.

Café / Infusiones % ¥
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NAVIDAD 2024/25 Dia 6 de enero
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Menu Reyes infantil

Precio: 35 €/persona Pica piC(]

IVA incluido. Croqueta de jamén.
Entrante

BODEGA Canelén de rustido gratinado.

Agua mineral.

Refrescos o zumo. PI’InCIpCI|

Escalopines de ternera con patatas fritas.

Postre

Cookies and cream.

Neulas y turrones.




NADAL 2024/25 Dia 6 de gener |

Menu Reis infantil

Preu: 35 €/nen Pica pic(]

IVA inclos. Croqueta de pernil.
Entrant

CELLER Canelé de rostit gratinat.

Aigua mineral.

Refrescs o suc. PI’InCIpCI|

Escalopins de vedella amb patates fregides.

Postres

Cookies and cream.

Neules i torrons.






