


NADAL 2024/25

Dia 24 de desembre

b
i

Meni Nit de Nadal

Preu: 60 € /persona
IVA inclos.

CELLER

Aigua mineral.

Vi blanc Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

Vi negre Ondarre 7 Parcelas,
Crianca, D.O. RIOJA. Tempranillo
i Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet
Nature, D.O. CAVA. Macabeo,
Xarello i Parellada.

'I:r:,__‘:l.

Pica pica

Xips de verdures.

Pa de coca amb tomaquet i pernil ibéric.
Croqueta de ceps.

Mini Canelé de rostit.

Tataki de salmé suc amb maionesa de tomaquet
i ceba cruixent.

Flor de carxofa amb encenalls de pernil i parmesa.
Llagosti Panko amb maionesa de tamari i gingebre.

PI’I n C| pdl (a triar amb antelacid)
Filet de vedella amb salsa perigoux de tofona negra.

Daurada amb salsa lleugera d'avellanes i bolets
amb verdures saltejades.

POSfreS (a triar amb antelacid)
Cheescake de maracuid.
Textures de xocolata.

Neules i torrons.

Café / Infusions

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




NADAL 2024/25 Dia 24 de desembre
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MentU Nit de Nadal infantil

Preu: 38 €/nen Pica picq

IVA inclos. Croqueta de pernil.
Entrant

CELLER Caneld de rostit gratinat.

Aigua mineral.

Refrescs o suc. Princip0|

Escalopins de vedella amb patates fregides.

Postres

Cookies and cream.

Neules i torrons.

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




NADAL 2024/25 Dia 25 de desembre
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MenU Nadal

Preu: 69 €/persona Pica picq

IVA inclos. Copa de cava de benvinguda.
Xips de verdures.
Croquetes casolanes de ceps.

CELLER

Principal

Aigua mineral.
Escudella amb galets i pilota de carn d'olla.

Vi blanc Saltimbanqui,

D.O. RUEDA. Verdejo. Amanida de llagostins amb fruits vermells i pipes de
carbassa.

Vi negre Ondarre 7 Parcelas, o

Crianca, D.O. RIOJA. Tempranillo Pollastre de Nadal amb orellanes, prunes i pinyons.

i Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet POS’rreS

Nature, D.O. CAVA. Macabeo, Tronc de Nadal.

Xarel'lo i Parellada.

Neules i turrons.

Café / Infusions




NADAL 2024/25 Dia 25 de desembre

MenU Nadal infantil

Preu: 42 €/nen Pica piCC]
IVA inclos. Croqueta de pernil.
Entrant
CELLER Escudella amb galets i pilota de carn d'olla.

Aigua mineral.

Refrescs o suc. PI’InCIpCI|

Canelé de rostit gratinat.

Postres
Tronc de Nadal.

Neules i torrons.




NADAL 2024/25 Dia 26 de desembre

MenU Sant Esteve

Preu: 65 €/persona Pica picq
IVA inclos. Xips vegetals.
Croqueta de ceps.
Pa de coca amb toméaquet i pernil ibéric.

CELLER Blini de tonyina amb guacamole, tomaquet semisec
i caviar de tonkatsu.

Ai ineral. ' 5 i
'gua minera Xarrup dalltendre de melé amb pernil.

Vi blanc Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

, Entrant
Vi negre Ondarre 7 Parcelas, X . .
Crianca, D.O. RIOJA. Tempranillo Canelé de rostit gratfinat.
i Mazuelo.
Cava Vallformosa Mistinguet Pr| NCi p(] |

Nature, D.O. CAVA. Macabeo,

Yarelle i Parellada. Filet de vedella amb salsa Périgueux de tofona negra.

Postres

Pastis Sacher.

&én’ Neules i torrons.

Café / Infusions
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NADAL 2024/25 Dia 26 de desembre
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MenuU Sant Esteve infantil

Preu: 38 €/nen Pica picq

IVA inclos. Croqueta de pernil.
Entrant

CELLER Canelé de rostit gratinat.

Aigua mineral.

Refrescs o suc. PI’InCIpCI|

Escalopins de vedella amb patates fregides.

Postres

Cookies and cream.

Neules i torrons.







NADAL 2024/25 Dia 31 de desembre
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Mend nit Cap d'Any

Preu: 140 € /persona Per com pa rtir
IVA inclos. Croqueta de bolets i tofona fresca.

Caputxi de carxofa i parmesa.

Vieira rostida amb apionabo, papada ibérica i macadamia.
CELLER Tonyina vermella amb salsa ponzu i tobikko.

) ) Brioix de steak tartar amb rovell curat.
Aigua mineral.

Vi blanc Saltimbanqui, .
D.O. RUEDA. Verdejo. Primer pl(]f

Vi negre Ondarre 7 Parcelas Carpaccio de bacalla amb allioli d'all negre, pinyons,

Crianga, D.O. RIOJA. Tempranillo tomaquet i microbrots.
i Mazuelo.
Cava Vallformosa Mistinguet PI’I NCi pdl

Nature, D.O. CAVA. Macabeo,

Yarelle i Parellada. Filet de vedella amb tofona negra i salsa Périgueux.

Pre postres

Lingot de llimona.

Postres
Textures xocolata.
Raim de la sort.
Neules i torrons.

Café / Infusions

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




Dia 31 de desembre

,,g'ﬁ

Preu juvenil: 59 €/jove
Preu infantil: 39 €/nen
IVA inclos.

CELLER

Aigua mineral.
Refrescs o suc.

Y0 w s uh
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Menu nit Cap d'Any juvenil/infantil

Pica pica

Croqueta de pernil.

Principal (mend infantil i juvenil)

Canelé de rostit gratinat.

Principal (mend juvenil)

Escalopins de vedella amb patates fregides.

Postres

Galetes i cream.

Neules i torrons.




NADAL 2024/25 Dia 31 de desembre

7

Nit Cap d'Any

Sopar de gala. Preus i condicions.

Sopar de gala Detalls de contractacié

Menu adult: 140 € Tel. 935441922

Mend juvenil: 59 € (De 12 a 17 anys) Email:  esther.diaz@qgat.net

Mend infantil: 39 € (De 2 a 11 anys) Reserva confirmada amb I'abonament de I'import total.

Ment de Gala + Raim de la sort. Cofillé + 1 consumicié Transferéncia bancaria
amb alcohol per a adults. Sense alcohol, refresc o suc, per Nom. de compte: ES75 2100 8633 8202 0004 5972

a joves i nens + Fi de festa a les 03 h del mati.
Concepte: Cap d‘any + nom reserva + ndm. reserva (que i
facilitarem)

Imprescindible enviar comprovant a: esther.diaz@qgat.net

QGA fara les taules i ubicacié de les mateixes
puntualment segons els grups que es vagin apuntant.

Es prega a tots els grups que arribin al QGAT a les
20:30 h per al registre dels grups, atés que el servei
comencard puntualment a les 21 h per a totes les taules.




NADAL 2024/25 Dia 31 de desembre

20
Nit Cap d'A
Sopar de gala i nit de hotel. Preus i condicions.
Sopar de gala i nit de hotel Detalls de contractacié
Pack adult: 215 €/persona ( inclou sopar de gala Tel. 935441922
+ dormir en habitacié doble + esmorzar ). Suplement en Email:  esther.diaz@qgat.net

habitacié doble Us individual: + 35 €

Suplement pack juvenil: 12 a 17 anys: 94 €/jove
compartint habitacié amb adult (inclou sopar de gala
+ dormir en habitacié doble + esmorzar) Transferéncia bancaria

Suplement pack infantil: 2 a 11 anys: 69 € /nen Ném. de compte: ES75 2100 8633 8202 0004 5972
compartint habitacié amb adult (inclou sopar de gala
+ dormir en habitacié doble + esmorzar)

Reserva confirmada amb I'abonament de I'import total.

Concepte: Cap d‘any + nom reserva + ndm. reserva (que i
facilitarem)

Imprescindible enviar comprovant a: esther.diaz@qgat.net
Men{ de Gala + Raim de la sort. Cotillé + 1 consumicié
amb alcohol per a adults. Sense alcohol, refresc o suc, per
ajoves i nens + Fi de festa a les 03 h del mati. QGA fara les taules i ubicacié de les mateixes

. . e puntualment segons els grups que es vagin apuntant.
Bressol gratuit segons disponibilitat.

Es prega a tots els grups que arribin al QGAT a les
20:30 h per al registre dels grups, atés que el servei
comencard puntualment a les 21 h per a totes les taules.







NADAL 2024/25

Dia 1 de gener

B g, B

Preu: 58 € /persona
IVA inclds.

CELLER

Aigua mineral.

Vi blanc Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

B oW

Mend Any Nou

Pica pica

Pa de coca amb tomaquet i pernil ibéric.
Croqueta de ceps.

Mini canelé de pollastre de rostit.

Tataki de salmé suc amb maionesa de tomaquet
i ceba cruixent.

Flor de carxofa amb encenalls de pernil i parmesa.

Llagosti Panko amb maionesa de tamari i gingebre.

\élr{:zigg:':, C;gf!;r(;TA?'II':;;erf:i,llo PI'I NCi pCIl (a triar amb antelacié)

i Mazuelo. Costella de vedella a baixa temperatura
Cava Vallformosa Mistinguet amb parmentier trufada.

Nature, D.O. CAVA. Macabeo, Daurada amb salsa lleugera d'avellanes

Xarel'lo i Parellada.

i bolets de temporada.

POS’rreS (a triar amb antelacié)
Cheescake de maracuid.
Textures de xocolata.

Neules i torrons.

Café / Infusions

QGAT Restaurant Events & Hotel. Via Augusta 51. 08174 — Sant Cugat del Valles / 93 544 19 22 / events@qgat.net / www.qgatrestaurant.com




NADAL 2024/25 Dia 1 de gener |
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Menu Any Nou infantil

Preu: 35 €/nen Pica pic(]

IVA inclos. Croqueta de pernil.
Entrant

CELLER Canelé de rostit gratinat.

Aigua mineral.

Refrescs o suc. PI’IHCIpCI'

Escalopins de vedella amb patates fregides.

Postres

Cookies and cream.

Neules i torrons.
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NADAL 2024/25

Dia 6 de gener

#

Preu: 58 € /persona
IVA inclos.

CELLER

Aigua mineral.

Vi blanc Saltimbanqui,
D.O. RUEDA. Verdejo.

Vi negre Ondarre 7 Parcelas,
Crianca, D.O. RIOJA. Tempranillo
i Mazuelo.

Cava Vallformosa Mistinguet
Nature, D.O. CAVA. Macabeo,
Xarello i Parellada.

= ""_*I.ql R

MenU Reis

Pica pica

Pa de coca amb tomaquet i pernil ibéric.
Croqueta de ceps.

Mini canelé de pollastre de rostit.

Tataki de salmé suc amb maionesa de tomaquet i ceba
cruixent.

Flor de carxofa amb encenalls de pernil i parmesa.
Llagosti Panko amb maionesa de tamari i gingebre.

Pr| n C| pq | (a A triar amb antelacié)

Costella de vedella a baixa temperatura
amb parmentier trufada.

Daurada amb salsa lleugera d'avellanes
i bolets de temporada.

POSTreS (a triar amb antelacid)
Cheescake de maracuid.
Textures de xocolata.

Neules i torrons.

Café / Infusions TN
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